Kaltes

Schinkenbrot *¢

Zwei Scheiben Schwarzbrot mit Katenschinken

reichlich garniert auf Holzbrett je Person 8,50 EUR

Halbe belegte Brotchen *¢
Mit Belag nach Wahl, reichlich garniert  je Stk. ab 2,50 EUR

Schnittchen %
Brotsorte nach Wunsch: Meterbrot, Zwiebelbrot
oder Schwarzbrot jeweils mit Butter bestrichen
Preis je Schnittchen

o Holsteiner Katenschinken 2,40 EUR
o Holsteiner Katenschinken auf Melone 2,90 EUR
o Kassler 2,40 EUR
o Kochschinkenrolle mit Spargel *P 3,20 EUR
o Mettwurst 2,40 EUR
o Hihnchenschnitzel auf Pfirsich *P 3,40 EUR
o Schweinefiletmedallions 3,20 EUR
o Roastbeef 3,60 EUR
o Mett nach Thiiringer Art 2,40 EUR
o Gerducherter Lachs ¢ 3,50 EUR
o Gerducherte Forelle ¢ 2,90 EUR
o Gerducherte Pute 2,80 EUR
o Minifrikadellen vom Rind 1Stk. 0,90 EUR
o Kise® 2,50 EUR
o Gefliigelsalat *P 3,00 EUR
o Eiersalat P 3,00 EUR

Partyservice Voigt

Inh. Sven Voigt
Olenhof 3
24536 Tasdorf
Info@hot-voigt.de

Mit erscheinen dieser Preisliste verlieren alle vorherigen Preislisten
ihre Giiltigkeit. Diese Preisliste stellt nur ein unverbindliches
Angebot unserer Produkte und Dienstleistungen dar.

Alle in dieser Preisliste genannten Preise enthalten die jeweils in
der Bundesrepublik Deutschland giiltige Umsatzsteuer.

Die Zahlung erfolgt in bar oder mit Karte bei Abholung oder
Lieferung.

Die Lieferung kostet im Umkreis von 15 km 15,00 EUR pauschal.
Ab dem 16.Kilometer erhoht sich dieser Betrag um
0,50 EUR je Km.

Alle Gerichte konnen ab 10 Personen bestellt werden.

Die Behiiltnisse fiir das Essen sind nach Gebrauch
schnellstmoglich, spitestens aber innerhalb von drei Kalendertagen
in SAUBEREN Zustand zuriickzugeben. Bei Nichtbeachtung
berechnen wir eine Leih- und /oder Reinigungsgebiihr.

Deklarationspflichtige Allergene und Zusatzstoffe

Zusatzstoffe

1 mit Konservierungsstoff

2 mit Geschmacksverstérker
3 geschwefelt

Allergene

a Glutenhaltiges Getreide

b Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

¢ Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

d Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
e Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse

f Schalenfriichte

g Selleri und daraus gewonnene Erzeugnisse

h Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

i Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Www, hof-voigt-9°
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Warmes

Krustenbraten ?
aus dem Schweineschinken mit Sauerkraut,
Sofe und Kartoffeln oder Brot je Person

Grillhaxe ?
vom Schwein, Sauerkraut, Sof3e
und Kartoffeln

Braten halb und halb »b¢

Braten vom Schwein und Rind mit Sof3e,
Rotkohl, Gemiise der Saison, Kartoffeln
und Kroketten

Griinkohl Holsteiner Art &b

mit Kasslernacken, Kochwurst,
Schweinebacke, Senf, Bratkartoffeln auf
Wunsch Natur oder siif3

je Person

je Person

je Person

Riibenmus Holsteiner Art “&"
mit Kasslernacken, Kochwurst,

Schweinebacke je Person

Rinderrouladen **2
zwei Rouladen mit Sof3e, Salzkartoffeln,
Apfelrotkohl und Speckbohnen

Gulasch vom Rind #¢
mit Brot und Salat
mit Salzkartoffeln und Bohnen

je Person

je Person
je Person

Senfkrustenbraten *"
aus dem Schweinenacken, mit Sof3e,
Brotkorb, Apfel-Porreesalat und

Salat der Saison je Person

Putengeschnetzeltes ¢
in Sahnesof3e mit Reis und

Salat der Saison je Person

Enten-oder Giinsebraten 3¢

Ginsebraten und Entenkeule, Fiillung

nach Holsteiner Art, dazu Sof3e,

Rotkohl, Bohnen, Birne mit Preiselbeeren

je Person

gefiillt, Salzkartoffeln und Kroketten

12,00 EUR

12,00 EUR

14,00 EUR

14,50 EUR

13,50 EUR

15,90 EUR

12,00 EUR
13,50 EUR

12,00 EUR

13,90 EUR

24,00 EUR

Suppen
ab 5 Liter bestellbar

(Empfehlung pro Person: als Vorsuppe 0,25 1, als Hauptspeise 0,5 1

Kiirbiscremesuppe 8 je Liter
Erbsensuppe 8 je Liter
Kartoffelsuppe P# je Liter
Gulaschsuppe mit Paprika und Pilzen 8  je Liter
Klare Briihe mit Einlage ®# je Liter
Tomatensuppe mit Einlage »* je Liter

Késecreme Suppe mit Hack und Lauch »¢  je Liter
Mitternachtssuppe mit Hack und Paprika ¢ je Liter
Spargelsuppe mit Einlage **8 je Liter
Meterbrot zur Suppe, drei Scheiben ? je Pers.

Spezialititen mit Bratkartoffeln

(Auch Kombinationen moglich)

Sauerfleisch »Peh
hausgemacht aus dem Nacken

mit Remoulade. je Person
Roastbeef und Kassler <
mit Remoulade je Person
Geriucherte Putenbrust *P*
mit Remoulade je Person
Schnitzel Wiener Art #P¢
vom Schwein mit Pilzen und Zwiebeln  je Person
Kriutermatjes !
Zwei Filets in Apfel-Zwiebelsauce je Person
Dessert
Rote Griitze ¢
mit Vanillesof3e je Person
Obstsalat ©
mit Friichten der Saison,
mit Vanillesof3e je Person
Schokomousse »Pd-f je Person
Schweizer Reis ** mit Kirschkompott je Person

Panna Cotta®*  mit Himbeersof3e je Person

10,00 EUR
8,00 EUR
8,00 EUR

10,90 EUR

10,40 EUR
9,90 EUR

10,80 EUR

10,80 EUR

10,30 EUR
1,50 EUR

12,00 EUR

14,90 EUR

12,50 EUR

12,50 EUR

12,50 EUR

4,10 EUR

5,90 EUR
4,00 EUR
4,50 EUR
4,50 EUR

Kalte Platten
(Alle Plattenpreise ohne Brot)

Schlemmer - Platte ®<¢
Kassler, gerducherte Pute, gemischte Késeplatte,
Réucherlachs, Mett nach Thiiringer Art
und Gefliigelsalat

Platte — Tasdorf #P-ceh
Réucherlachs, Roastbeef, Schinkenrolle,
kleine Hihnchenschnitzel mit Pfirsich,

und gemischte Késeplatte je Person

Party — Platte »>oeh

Schweinemedaillons, gerducherte Putenbrust,
Melonenficher mit Katenschinken,
Réucherlachs, Minifrikadellen 2Stk.,

und gemischte Késeplatte je Person

Bauern — Platte "¢
Katenschinken, verschiedene Mettwurstsorten,
Mett Thiiringer Art, Kassler, Eiersalat

und Gemischte Késeplatte je Person

Gourmet — Patte b€
Roastbeef, Katenschinken, Schweine-
medallions, Lachs, gemischte

Kaéseplatte je Person

Aufpreis Brotkorb mit Butterteller *¢
mit Meterbrot, Zwiebelbrot und

Schwarzbrot je Person

Aufpreis fiir fertige Schnittchen *¢P
Die Platten werden mit fertig belegten
und garnierten Schnittchen hergerichtet
incl. Brot (Meterbrot, Zwiebelbrot

und Schwarzbrot) je Person

je Person 13,60 EUR

13,00 EUR

13,70 EUR

12,10 EUR

12,50 EUR

2,50 EUR

3,00 EUR




